DATA PELANGGAN

Nama L et e ettt saees
Instansi L e (* S1/ S2/ S3/ Industri/ Umum/ Internal LIPI)
Alamat PR
No HP/Telp :
E-mail
PENGUJIAN SAMPEL DSC
1. Jumlah sampel: Buah

2. Nama dan komposisi/ kandungan sampel

Nama sampel Komposisi/kandungan sampel

3. Jenis sampel ?

\ Serbuk (min 1 gram)

\ Gel (min 1 gram)

[1  Lapisan Tipis (tebal max 1 mm)

[1  Padatan/granula (ukuran maks sekitar: 3 x 3 x 2 mm)
\ Lainnya: (jelaskan disini)

4. Kondisi Pengujian yang diinginkan. (diisi tiap specimen atau sampel)

O Temperature: ...... °C - ... - ...... °C : heating/ cooling rate :.... °C/min.
[0  Kondisi ruang furnace

5. Kondisi ruang furnace »
[J  Nitrogen, dengan kecepatan aliran ... ml/min (default 20 ml/min)

O Oksigen, dengan kecepatan aliran .... ml/min
O Udara bebas (default kondisi analisa)

7. Sifat khusus sampel (jelaskan apabila iya)
a. Apakah sampel beracun? Ya/ Tidak @ ........oininiiii e e
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